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CAP 
Commercialisation et services en 

hôtel, café, restaurant 

2 ans 
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Collège 

Métiers de l’hôtellerie et de la restauration 

FICHE FILIERE – HÔTELLERIE-RESTAURATION 

La filière hôtellerie-restauration du CFA Louis Prioux forme aux métiers de serveur, d’agent polyvalent de 
restauration, de réceptionniste... Dans les salles d’un restaurant ou les étages d’un hôtel, derrière le comptoir 
d’un bar ou dans une cafétéria, les professionnels de la filière hôtellerie-restauration s’activent pour cuisiner 
des plats, accueillir et servir les clients, veiller à leur confort. Des métiers qui exigent le sens de la relation 
client, une bonne résistance physique, des capacités d’adaptation, de la réactivité et le sens de l’organisation, 
et qui recrutent ! 

Accès direct 

Passerelle (la formation passe à 1 an) 

BTS : Brevet Professionnel 

BP : Brevet Professionnel 

2 ans 

BP 
Arts du service et 

commercialisation en restauration 

2 ans 

BTS 
Management en hôtellerie restauration 

Option A Management d’unité de restauration 
culinaire 

CAP 
Production et service en restaurations 

(rapide, collective, cafétéria) 

2 ans 
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