FICHE FILIERE - CUISINE

Métiers de la cuisine

Afin de faire une belle carriere dans les métiers de la cuisine, une formation de qualité est indispensable. Les métiers de ce
secteur comportent un grand nombre de challenges. Créativité, ouverture d’esprit, responsabilité, flexibilité, polyvalence, esprit
d’équipe, sont les qualités que vous développerez tout au long de votre carriére. L'ennui n'a pas sa place, des possibilités
presque infinies se présenteront a vous, si vous étes en quéte d’évolution.
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